
SENSORIK MIKROBIOLOGIE INSTRUMENTELLE ANALYTIK  
 
   
 
  
 

 
 

 
Laboranalyse 

Kombuchery GmbH, Torstraße 105-107, 10119 Berlin 
Kombuchery Ginger 

LOT: L25085P / MHD: 26/09/26 
 

Die bilacon GmbH, akkreditiertes Labor für Lebensmittelanalytik, hat im Auftrag der Firma 
Kombuchery GmbH unter unserer Prüfberichts-Nr. 25-034935 0003 das oben genannte untersucht. 

 
 
         Untersuchungszeitraum: 16. – 23.04.2025 
 

Das Produkt wurde auf folgende Parameter hin untersucht: 
 
 
Mikrobiologie 
aerobe Gesamtkeimzahl, Milchsäurebakterien, präsumtive Bacillus cereus, 
Hefen, Essigsäurebakterien 

Ergebnis der Untersuchung: 

 

Die vorliegende Probe ist zum Zeitpunkt der Untersuchung in den untersuchten Parametern 

als verkehrsfähig zu beurteilen. 

 

 
 
 
Berlin, 17.06.2025 
 
 
Dieses Dokument wurde maschinell erstellt  
und ist daher ohne Unterschrift gültig.  

 
 
 
 
 

 

 

bilacon GmbH 
An der Industriebahn 5 
D-13088 Berlin 

T + 49 30 20 60 38 - 230 
F + 49 30 20 60 38 – 190 
info.ber@tentamus.com 

Geschäftsführer: Karsten Ott, Frank Barsch  
AG Charlottenburg HRB: 32639  
Ust-IDNR: DE136585022 

mailto:info.ber@tentamus.com
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Laboranalyse 

Kombuchery GmbH, Torstraße 105-107, 10119 Berlin 
Kombucha Orange 

LOT: L25085P / MHD: 26/09/26 
 

Die bilacon GmbH, akkreditiertes Labor für Lebensmittelanalytik, hat im Auftrag der Firma 
Kombuchery GmbH unter unserer Prüfberichts-Nr. 25-034935 0001 das oben genannte untersucht. 

 
 
         Untersuchungszeitraum: 16. – 23.04.2025 
 

Das Produkt wurde auf folgende Parameter hin untersucht: 
 
 
Mikrobiologie 
aerobe Gesamtkeimzahl, Milchsäurebakterien, präsumtive Bacillus cereus, 
Hefen, Essigsäurebakterien 

Ergebnis der Untersuchung: 

 

Die vorliegende Probe ist zum Zeitpunkt der Untersuchung in den untersuchten Parametern 

als verkehrsfähig zu beurteilen. 

 

 
 
 
Berlin, 17.06.2025 
 
 
Dieses Dokument wurde maschinell erstellt  
und ist daher ohne Unterschrift gültig.  

 
 
 
 
 

 

 

bilacon GmbH 
An der Industriebahn 5 
D-13088 Berlin 

T + 49 30 20 60 38 - 230 
F + 49 30 20 60 38 – 190 
info.ber@tentamus.com 

Geschäftsführer: Karsten Ott, Frank Barsch  
AG Charlottenburg HRB: 32639  
Ust-IDNR: DE136585022 

mailto:info.ber@tentamus.com
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Laboranalyse 

Kombuchery GmbH, Torstraße 105-107, 10119 Berlin 
Kombuchery Original 

 
Die bilacon GmbH, akkreditiertes Labor für Lebensmittelanalytik, hat im Auftrag der Firma 
Kombuchery GmbH unter unserer Prüfberichts-Nr. 25-040294 0001 das oben genannte untersucht. 

 
 
         Untersuchungszeitraum: 07. – 13.05.2025 
 

Das Produkt wurde auf folgende Parameter hin untersucht: 
 
 
Mikrobiologie 
aerobe Gesamtkeimzahl, Milchsäurebakterien, präsumtive Bacillus cereus, 
Hefen, Essigsäurebakterien 

Ergebnis der Untersuchung: 

 

Die vorliegende Probe ist zum Zeitpunkt der Untersuchung in den untersuchten Parametern 

als verkehrsfähig zu beurteilen. 

 

 
 
 
Berlin, 17.06.2025 
 
 
Dieses Dokument wurde maschinell erstellt  
und ist daher ohne Unterschrift gültig.  

 
 
 
 
 

 

 

bilacon GmbH 
An der Industriebahn 5 
D-13088 Berlin 

T + 49 30 20 60 38 - 230 
F + 49 30 20 60 38 – 190 
info.ber@tentamus.com 

Geschäftsführer: Karsten Ott, Frank Barsch  
AG Charlottenburg HRB: 32639  
Ust-IDNR: DE136585022 

mailto:info.ber@tentamus.com

